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SALZBERGWERK
BERCHTESGADEN

Berchtesgaden, 06.08.2021
Neuer Gastronom der Bergschanke am Salzbergwerk
Berchtesgaden

Mit der Wiederertffnung des Besucherbergwerks am 14.06.2021 hat
auch das Gasthaus Bergschanke am Salzbergwerk Berchtesgaden
seinen Betrieb wieder aufgenommen. Das als bisher bekannte Bistro
Reichenbach eroffnete am 14.06.2021 unter neuem Namen und neuer
Fuhrung. Der Pachter Robert Hackl freut sich darauf, in Zukunft seine
Gaste mit traditionell bayrischen Kdstlichkeiten zu verwdhnen.

Herr Hackl blickt auf eine langjahrige Erfahrung als Koch und Kiichenchef
in der internationalen Gastronomie und Hotellerie zurtick. Heute lebt der
geburtige Berchtesgadener mit seiner Familie in Schénau am Koénigssee.

Als Dienstleistungsunternehmen hat die Kundenzufriedenheit fir Herrn
Hackl und sein Team hochste Prioritat. ,Wir werden alles auf das Wohl
des Gastes auslegen. Wichtig ist, dass alle Gerichte mit frischen Zutaten
und mit Liebe zubereitet werden.”, berichtet der 51-jahrige Gastronom.
Kinftig soll es daher wieder spezielle Gruppenmenis sowie Senioren-
und Kinderportionen geben. Im Sommer ladt die gemutliche Terrasse der
Bergschénke direkt tber der Konigsseer Ache zum Verweilen ein.
AulRerdem bietet der Innenbereich, welcher friher als Maschinenhaus
des Salzbergwerks genutzt wurde, Platz fir ca. 110 Personen. Aufgrund
der geltenden Corona-Regeln sind aktuell entsprechend weniger Platze
verfugbar. Durch die erhalten gebliebenen  urspringlichen
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Einrichtungsgegenstande glanzt die Bergschdnke mit seinem
historischen Charme.

Die Offnungszeiten der Gastronomie orientieren sich an den
Offnungszeiten des Besucherbergwerks. Es werden gerne auch
Sonderveranstaltungen unter Beachtung der aktuell giltigen Corona-
Regeln auRerhalb der regularen Offnungszeiten angeboten. Anfragen fiir
die Bergschanke nimmt Herr Hackl persdnlich entgegen:

Herr Robert Hackl,
Tel.: +49 (0)8652/977 77 47, E-Mail: bergschaenke-bgl@gmx.de

Wir winschen Herrn Hackl und seinem Team einen guten Start in die
Saison und heif3en ihn herzlich willkommen!

Neuer Gastronom am Salzbergwerk Berchtesgaden
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Salzbergwerk Berchtesgaden

Das Salzbergwerk Berchtesgaden wurde 1517 gegrindet und seither wird
ununterbrochen Sole zutage geftrdert. Es ist somit das alteste aktive Salzbergwerk in
Deutschland. Jahrlich besichtigen rund 400.000 Gaste das Besucherbergwerk und
erleben eine faszinierende Welt unter Tage. Die Hohepunkte der Fihrung sind die Einfahrt
auf der Grubenbahn, die beiden Bergmannsrutschen und die FloRfahrt Uber den
Spiegelsee. Weitere Informationen stehen auf www.salzbergwerk.de bereit.

Alte Saline Bad Reichenhall

Die Alte Saline Bad Reichenhall wurde nach dem Stadtbrand 1834 unter Konig Ludwig |
neu errichtet. Das Industriedenkmal beherbergt heute die historischen Salzquellen mit
unterirdischen Stollen sowie das Bad Reichenhaller Salz- und Markenmuseum der
bekanntesten Speisesalzmarke Deutschlands. Jahrlich besuchen rund 50.000 Gaste die
Alte Saline Bad Reichenhall. Weitere Informationen stehen auf www.alte-saline.de bereit.
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