
 

 
 

Inhaber: Familie Robert Hackl 
Bergwerkstraße 81, 83471 Berchtesgaden 

Tel.: 08652/9777747 
Fax: 08652/9777748 

Email: bergschaenke-bgl@gmx.de 
 

Geschichte vom Salzbergwerk Berchtesgaden 
 

Ende 12. Jahrhundert Erste Salzgewinnungen am Tuval (an der Grenze zu Salzburg). 

1211  Erste Erwähnung einer Saline in Schellenberg  

1517  Anschlagen des Petersberg-Stollens 

1528  erste Bergweihe, die bis heute alljährlich durchgeführt wird. 

1558 Propst  Wolfgang Grießstätter lässt den Frauenbergstollen anschlagen 

1564  Betriebsbeginn der Saline Frauenreuth  

1617 Entstand der Zunftbrief, der die Rechte und Pflichten der im Salzbergbau tätigen regelte. 

1805  Stilllegung der Saline Schellenberg. 

1816 Baubeginn Soleleitung von Berchtesgaden über die Schwarzbachwacht nach Bad Reichenhall. 

1825 Anschlagen des König-Ludwig-Stollens  

1840 Beginn der Gästezählung; bis heute sind es circa 30 Millionen aus aller Welt  

1927 Gründung der BHS, Bayrische Berg-, Hütten- und Salzwerke AG im Besitz des Freistaates  

1928 Stilllegung der Saline Frauenreuth nach Ausbau der Saline in Bad Reichenhall  

1960 neue Soleleitung über Hallthurm 

1975 Einführung des hier entwickelten Bohrspülverfahrens zur Solegewinnung  

1995 Gründung der SÜDSALZ GmbH 

2007 Umbau Besucherzentrum 

2017 500 Jahre Salzbergwerk Berchtesgaden 

2018 Umbau Salzshop, Einführung Sondenverfahren zur Soleherstellung 

 

        

 

Unsere Lieferanten: 

 

                    

 



 

Vorspeisen & kleine Gerichte 

 
Gemischter Salat         5,90 
Side Salad 

  

Portion Pommes Frites        4,90 
french fries 

 

Rinderbrühe mit Nudeln        4.90 
Clear Beef Soup with Noodels  7 11 i 

  

Rinderbrühe mit Leberknödel       5.60 
Clear Beef Soup with Liverdumpling  7 11 i 

 

„KOKAIN“ Cocos-Karotte-Ingwer Suppe      5.90 
coconut carrot ginger soup 

 

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot      8.90 
Homemade Goulashsoup with Bread  11 14 i o 

 

Rindfleischeintopf mit Nudeln Tafelspitz und Gemüse     8.90 
Clear Beef Soup with Noodels beef and Vegetables  7 11 i 

 

1 Paar Wiener Würstel mit Pommes Frites      7.90 
2 Wiener sausages with french fries  6 13 i l 

 

Bayrischer Wurstsalat mit Zwiebel, Essiggurke und Brot    9.90 
Bavarian sausages with Vinegar, Onions and Bread  6 11 13 i 

 

Spaghetti "Bolognese"        11.90 
 

Kinder Wienerschnitzel mit Pommes Frites      10,50 
Small Wienerschnitzel with french fries  c g 

  

2 Stück Münchner Weißwürstel mit Breze und hausmacher Senf   8.90 
2 Bavarian sausages with sweet mustard and pretzel  6 11 12 13 i 

   

Salatteller "Kaiser Franz" mit Putenbruststreifen und Weißbrot   14.90 
‘Kaiser Franz Salad’ with strips of Turkeybreast, mixed greens and fresh vegetables and baguette  8 c o 

  

Vegetarische Gerichte 

Spaghetti "Napoli" mit Tomatensoße      11.90 
Spaghetti with Tomatosoß 

  

Spinatkäseknödel auf Rahmpilzen mit Röstzwiebel     12.90 
Spinach and ricotta dumplings with Mushroomssauce  c g o 

  

Original Berchtesgadener Käsespatzen mit Almkäse & Röstzwiebeln   11,90 

Spaetzle noodles with cheese and crisp onions  a c g i o 

 

Pasta "Mediterran" mit Röstgemüse und Ruccola     14.90 
Noodels with Vegetables 

 

 

 

 



 

Hauptgerichte 

Big Bergwerk Burger!!!! 
200 Gr. Rindfleisch aus heimischer Aufzucht mit Cheddar und Bacon, 

dazu Pommes Frites                     17.90€ 
 

Currywurst mit Pommes Frites       11.90 
Pan-fried Sausage, french fries and tomato curry sauc  6 7 11 13  

  

Wienerschnitzel vom Schwein mit Preiselbeeren und Pommes Frites   16.90 
Wiener Schnitzel with cranberries and french fries  c g 

  

Toast "Glück Auf" mit Putensteak, Rahmchampions und Salatgarnitur   16.90 
Turkeysteak with Toast, Mushrom sauce and Salad  a g o 

  

Gulasch vom heimischen Almrind "Reichenbach" mit Brezenknödel und Blaukraut 18.90 
beef goulash with dumplings and red cabbage  a g o 
 

"Bergmannsteufel" Schweinesteak auf Toast mit pikanter Soße, dazu Pommes Frites 15.90 
“Miner’s Devil” 2  pork steaks with toast and spicy cocktail sauce,  french fries  6 7 8 12 13 i l 

  

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten mit Semmelknödel und Krautsalat  16.90 
Breastet Pork „Munich Style“ with Dumplings and Kraut  14 a c g i o 

„Almschnitzel“ gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Kartoffelkrusteln und Salat  19.90 
Pork Steak stuffed with ham and cheese, countrypotatoes and Salad  14 a c g i o 

Filet von der heimischen Lachsforelle mit Petersilienkartoffeln    21.90 
Filet of Salmon trout with Potatos  9 a c d g o 

 

 

Dessert & Mehlspeise 
 

Kaiserschmarrn mit Apfelmuß        13,90 
Dessert „Austrian Style“ with Applemousse   3, 5, 14, a, c, g,  

 

Germknödel mit Vanillesoße        8.90 
Dumpling with warm vanilla sauce, poppy seeds and sugar  7 8 14 c g  

 

Apfelstrudel mit Vanillesoße        7.90 
Apple strudel with vanillasauce 7 8 14 c g 

 

Apfelstrudel mit Sahne und Vanilleeis       7.90 
Apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream  7 8 14 c g 

 

Kuchen nach Wahl         4.90 
Slice of Cake 

 

Portion Sahne          1.00 
Whipped Cream 

 

 

 

 

 

 



 

Bierspezialitäten 
 

Berchtesgadener Helles vom Fass  Pale lager from tap  0,25l / 0,5l       2,90 / 4,90 

Radler     Lager with lemonade  0,25l / 0,5l       2,90 / 4,90 

Berchtesgadener Pils   Pilsner       0,33l                 4,20 

Berchtesgadener Dunkel   Dark lager       0,5l                 5,20 

Löwenbräu alkoholfrei   Non-alcohol lager      0,5l                    4,90 

Franziskaner Weißbier hell von Fass   Pale wheat beer   0,3l /0,5l      3,90 / 5,20 

Franziskaner Weißbier dunkel  Dark wheat beer      0,5l                      5,20 

Franziskaner Weißbier leicht  Low-alcohol wheat beer      0,5l                 5,20 

Franziskaner Weißbier alkoholfrei Non-alcohol wheat beer      0,5l                       5,20 

Weizen mit Cola   Wheat beer with cola      0,5l                      5,20 

Weizen mit Zitronenlimo  Wheat beer with lemonade      0,5l                 5,20 

  

Alkoholfreie Getränke 

 
Afri Cola 1,2      0,2l / 0,4l      2,90 / 4,50 

Afri Cola Light 1,2      0,2l / 0,4l      2,90 / 4,50 

Bluna Orange  Orange soft drink    0,2l / 0,4l      2,90 / 4,50 

Bluna Spezi Cola & orange soft drink    0,2l / 0,4l      2,90 / 4,50 

Bluna Zitrone Lemon soft drink    0,2l / 0,4l      2,90 / 4,50 

Schweppes 

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale     0,2l                 3,90 

Adelholzener Classic    0,25l / 0,75l       2,80 / 5.90 

Adelholzener Naturell    0,25l / 0,75l       2,80 / 5.90 

Tafelwasser         0,2l / 0,4l       2.50 / 3,90 

Tafelwasser  Soda / plain bottled water           1,0l                  5,90 

  

Säfte & Schorle 
Apfelsaft Apple juice     0,2l / 0,4l      3,10./ 4,90 

Mangosaft Mango juice     0,2l / 0,4l      3,10./ 4,90 

Rhabarbersaft Rhubarb juice    0,2l / 0,4l      3,10./ 4,90 

Orangensaft  Orange juice     0,2l / 0,4l  …  3,10./ 4,90 

Maracujasaft Passion fruit juice    0,2l / 0,4l       3,10./ 4,90 

Apfelschorle Apple soda     0,2l / 0,4l       2,90./.4,50 

Orangenschorle    Orange soda     0,2l / 0,4l       2,90./.4,50 

Maracujaschorle  Passion fruit soda    0,2l / 0,4l       2,90./.4,50 

Johannisbeerschorle Blackcurrant soda   0,2l / 0,4l        2,90./.4,50 

Hollunderschorle  Elder Soda    0,2l / 0,4l        2,50 / 4,20 

Mangoschorle  Mango Soda    0,2l / 0,4l        2,90./.4,50 

Rhabarberschorle Rhubarb Soda   0,2l / 0,4l        2,90./.4,50 

Eistee Pfirsich Peach iced tea    0,2l / 0,4l  …….3,10./ 4,90 

 

Original Almdudler Kräuterlimonade   0,2l / 0,4l       3,10./ 4,90 

 

 

 



 
 

Weißwein 
Grüner Veltliner       0,25l   4,40 
Österreich, Weingut Wenzl QbA 

Riesling        0,25l   4,80 
Dr. Zenzen QbA, halbtrocken 

  

Rotwein  
Zweigelt       0,25l    4,40 
Österreich, Weingut Wenzl QbA 

Merlot       0,25l    4,80 
Italien, Veneto QbA 

Trollinger Haberschlachter Heuchelberg   0,25l    4,80 
Würtemberg QbA, halbtrocken 

  

Roséwein Baden 
Munzinger Attilafelsen QbA     0,25l    4,80 

  

Weißweinschorle        0,25l / 0,5l      3,90 / 6,50 

Rotweinschorle        0,25l / 0,5l      3,90 / 6,50 

Aperol Spritz        0,25l   5,90 
Veltlinerschorle mit Aperol 

Bergwerk Spritz        0,25l   5,90 
Veltlinerschorle mit Holunder, frischer Minze und Zitrone 

 

Kaffeespezialitäten   SEGAFREDO 
Café-Creme Coffee crema         4,50 

Cappuccino Cappuccino         4,80 

Milchkaffee Coffee with milk        4,80 

Latte Macchiato          4,90 

Espresso / doppelter Espresso  Single / double          2,90 / 4,10 

Heiße Schokolade   Hot chocolate      4,50 

Heiße Milch   Hot milk       4,50 
  

Tee   Verschiedene Sorten         4,50 

Earl Grey, Kamillentee, Pfefferminztee, Früchtetee, Fenchel Tee, Grüner Tee, Kräuter Tee, Hagebutte 
 

Schnäpse Enzianbrennerei Grassl 
Grassl Miner's Gin Original    2cl     3.60 

Grassl Bauern Obstler 38%    2cl      2,50 

Grassl Gebirgs Enzian 40%    2cl      2,50 

Grassl Enzian Kräuter 35%    2cl      2,50 

Grassl Williams Birnen Brand 40%    2cl      2,50 

Grassl Birnen Likör 30%    2cl     2,50 

Schroffen Marillen Brand 35%    2cl      2,50 

Grassl Fürstprobst Kräuterlikör 40%  2cl      2,50 
  

Zusatzstoffe 
1 = Coffein 2 = Farbstoff 3 = geschwärzt 5 = Chinin 4 =Hefeextrakt 5 =Chinin 6=Antioxidationsmittel 7= Konservierungsstoff 8 = mit 

(einer)Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n) 9 =Zitronensäure 

10=Natriumnitrit 11= Geschmacksverstärker 12 =Rauch 13 = Phosphat 14=Verdickungsmittel 

Allergene 
A= Glutenhaltiges Getreide B= Krebs C= Eier D= Fisch E= Erdnüsse F= Sojabohne 

G= Milch H= Schalenfrüchte i= Sellerie J= Senf K= Sesamsamen L= Schwefeldioxid und Sulphite M= Lupinen N= Weichtiere O= Zwiebel 


